
Denominazione 
I.G.T. (Indicazione Geografica Tipica)

Uvaggio 
100% Syrah

Formato
0,75lt

Grado 
13%

Annata 
2022

Tipologia di terreno 
Di origine vulcanica, ricco di minerali in particolare ferro e

potassio

Affinamento/Maturazione 
In vasca di acciaio con numero rimescolamenti sulle fecce fine per

circa 5/6 mesi poi in bottiglia per altri 3 mesi

Sistema di allevamento 
Cordone speronato semplice

Area di Produzione 
Cori - (LT)

Sensazioni olfattive 
Un’esplosione di frutti di bosco maturi, prugna e amarena, con

intriganti note di pepe nero, cacao e tabacco dolce. Al palato

strutturato ma scorrevole, con tannini vellutati e un finale lungo

che richiama sentori di spezie e liquirizia

Abbinamento gastronomico moderno
Ama i sapori forti e speziati, ma anche il contrasto con elementi

dolci e affumicati come un burger gourmet con cipolle

caramellate e gorgonzola piccante oppure curry di agnello al latte

di cocco – la morbidezza del vino bilancia le spezie senza

sovrastarle
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