
Denominazione 
I.G.T. (Indicazione Geografica Tipica)

Uvaggio 
100% Pinot Grigio 

Formato
0,75lt

Grado 
14%

Annata 
2023

Tipologia di terreno 
Di origine vulcanica, ricco di minerali in particolare ferro e

potassio

Affinamento/Maturazione 
Acciaio e poi 3 mesi in bottiglia

Sistema di allevamento 
Guyot 

Area di Produzione 
Cori - (Lt)

Sensazioni olfattive 
Bouquet intenso e complesso, netti sentori di pesca bianca,

melone, seguite da note leggermente fruttate di mora e un

intrigante finale di fiori di sottobosco. Al palato è avvolgente, con

una piacevole acidità ed un finale lungo di frutta rossa e

sensazioni minerali

Abbinamento gastronomico 
Salumi dal gusto delicato come il prosciutto crudo dolce. Perfetto

insieme a pasta condita con verdure o crostacei

Ruginella
Pinot Grigio Lazio Igt BIO
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