
Denominazione 
I.G.T. (Indicazione Geografica Tipica)

Uvaggio 
100% Pinot Grigio 

Formato
0,75lt

Grado 
14%

Annata 
2023

Tipologia di terreno 
Di origine vulcanica , abbastanza calcareo e ricco in scheletro

Affinamento/Maturazione 
Acciaio e poi 3 mesi in bottiglia

Sistema di allevamento 
Guyot 

Area di Produzione 
Cori - (Rm)

Sensazioni olfattive 
Bouquet intenso e complesso, netti sentori di pesca bianca,

melone, seguite da note leggermente fruttate di mora e un

intrigante finale di fiori di sottobosco. Al palato è avvolgente, con

una piacevole acidità ed un finale lungo di frutta rossa e

sensazioni minerali

Abbinamento gastronomico 
Salumi dal gusto delicato come il prosciutto crudo dolce. Perfetto

insieme a pasta condita con verdure o crostacei

Ruginella

La Mugilla Srl
Sede Legale Via Giorgio Baglivi 3 00161 Roma (RM)

P.IVA 17689011009 Telefono 3394457387 Email ilaria.palumbo@lamugilla.com
Sede Operativa Via Colli S. Paolo 2 00040 Ariccia (RM)

SCHEDE TECNICHE

Pinot Grigio Igt Lazio BIO


