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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA |
ROSSO

SCHEDE TECNICHE

Campo Barbarico

Roma Doc Rosso

Denominazione
D.O.C. (Denominazione di Origine Controllata)

Uvaggio
Montepulciano, Sangiovese

Formato
0,75lt

Grado
14%

Annata
2022

Tipologia di terreno
Tufaceo, vulcanico

Affinamento/Maturazione

Affinamento in legno (barriques e botti di rovere francese
Allier/Trongais, 36 mesi di stagionatura, tostatura media) per circa
12 mesi a partire dal mese di gennaio successivo alla vendemmia

Sistema di allevamento
Guyot monolaterale

Area di Produzione
Appia Antica - (Rm)

Sensazioni olfattive

Convivono sensazioni provenienti dalle uve impiegate come mora,
mirtillo, amarena, violetta e le sensazioni provenienti
dall’affinamento in legno vaniglia, cioccolato, caffe, spezie

Abbinamento gastronomico
Primi piatti della tradizione romana ma anche carni rosse e
formaggi freschi
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